Прайс на стабилизационные системы от 20.12.2010г.

[image: image1.emf]"Стаб-Гель 10 "

1-3%  145,00

"Стаб-Гель 20" 1-4%  170,00

"Стаб-Гель 01 "

1-3%  215,00

"Стаб-Гель 02" 0,5-2% Загустители Е401, Е415, Е412 365,00

 "Стаб-Гель 04" Загустители Е401 Е415, Е410 270,00

Смесь стабилизаторов 

с высокоэмульгирующей 

способностью 

(стабилизатор: жир: 

вода - 1:10:10; 

стабилизатор: вода - 

1:10) 

Молочный альбумин, лактоза,  

загустители Е412, Е415, Е410

Функциональная смесь 

для фаршей  сех типов,  

полуфабрикатов и 

начинок. 

Смесь:жир:вода,1:110:10.

Функционально-

технический молочный 

препарат для 

производства 

мясопродуктов

Молочный альбумин, молочные 

сахара, соли молочной кислоты 

Функциональная смесь 

для фаршей всех типов , 

полуфабрикатов и 

начинок. 

Смесь стабилизаторов 

с высокоэмульгирующей 

способностью 

(стабилизатор: жир: 

вода - 1:10:10; 

стабилизатор: вода - 

1:10) 

Изолированный соевый белок, 

молочный альбумин, лактоза,  

загустители Е412, Е415, Е410

Функциональная смесь 

для фаршей  сех типов,  

полуфабрикатов и 

начинок. 

Смесь:жир:вода,1:110:12.

Смесь стабилизаторов 

с высокоэмульгирующей 

способностью

Функциональная смесь 

для фаршей сех типов,  

полуфабрикатов и 

начинок. (Смесь:жир, 

обрезь, брак и т.д. 

:вода(1:5:20)).

0,3-0,7% 

Гидратация 

1:30-35

Смесь стабилизаторов 

с высокоэмульгирующей 

способностью

Функциональная смесь 

для фаршей,всех типов  

полуфабрикатов и 

начинок. 
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						"Стаб-Гель 10 "		1-3%		Смесь стабилизаторов с высокоэмульгирующей способностью (стабилизатор: жир: вода - 1:10:10; стабилизатор: вода - 1:10)		Молочный альбумин, лактоза,  загустители Е412, Е415, Е410		Функциональная смесь для фаршей  сех типов,  полуфабрикатов и начинок. Смесь:жир:вода,1:110:10.		145.00

						"Стаб-Гель 20"		1-4%		Функционально-технический молочный препарат для производства мясопродуктов		Молочный альбумин, молочные сахара, соли молочной кислоты		Функциональная смесь для фаршей всех типов , полуфабрикатов и начинок.		170.00

						"Стаб-Гель 01 "		1-3%		Смесь стабилизаторов с высокоэмульгирующей способностью (стабилизатор: жир: вода - 1:10:10; стабилизатор: вода - 1:10)		Изолированный соевый белок, молочный альбумин, лактоза,  загустители Е412, Е415, Е410		Функциональная смесь для фаршей  сех типов,  полуфабрикатов и начинок. Смесь:жир:вода,1:110:12.		215.00

						"Стаб-Гель 02"		0,5-2%		Смесь стабилизаторов с высокоэмульгирующей способностью		Загустители Е401, Е415, Е412		Функциональная смесь для фаршей сех типов,  полуфабрикатов и начинок. (Смесь:жир, обрезь, брак и т.д. :вода(1:5:20)).		365.00

						"Стаб-Гель 04"		0,3-0,7% Гидратация 1:30-35		Смесь стабилизаторов с высокоэмульгирующей способностью		Загустители Е401 Е415, Е410		Функциональная смесь для фаршей,всех типов  полуфабрикатов и начинок.		270.00



&C&"Arial,Обычный"&A

&C&"Arial,Обычный"Страница &P




